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Les entrées chaudes:
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Ol Rouleaux de Printemps (végétarien) Zpces 7.~
O1A Néms (au Porc)ﬁpces . 8.~
02 Wan-tan (raviolis Frits;l:)orc et crevettes) *+l:>ces 8.~

) Triangles cl’c)r(au Poulet)4~[:>ces 8.~
O4 DBeignets de crevettes “pces = 10.~
05 Ha-cao (raviolis aux crevettes a la Vapeur) 4Pces 8.~
06 Sieu-mai(raviolis au porc ala Val:)eur) 4Pce5 &=
Qi Cao-zhi (raviolis au porc et gingembre ala val:)eur) +Pces 8.~
08 VaPeur mix (assort. des raviolis) 4Pces 8.~
09 Toast aux crevettes +Pces 8.~
09A Brochettes de Poulet Satagj 15.~

& la sauce cacahué’ceﬁpces

- 10 Travers de porc laqué §Pces ~ 15.~

10A China mix (assort. des entrées en fritures) +Pce5 =
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% Potages:
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Il Soupe aigre-piquante au Poulet j
A Soupe aigre~Piquante aux crevettesj
1B SouPé tom~3urh'au>< crevettes (lait de coco) j

12 SouPe wan-tan (raviolis au porc et crevettes)
1% Soupe Pouletéma’x's
=5 SouPe aux légumes

4A SouPe cl‘aspcrges au crabe

Salade:

S5 Eclamame (feves de soja vertes)
16 Salade melée
17 Salade mélée au Poulet

18 Salade mélée aux crevettes
20 Salade papaya-verte au boeuf croustillant j
20A Salade Papagawertc avec néms’(au Porc) j
20B Salade Papagamaturej
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‘Riz sauté:

22 Riz sauté au Poulet ‘ 19.~
23 Riz sauté au boeuf 21~
24 Riz sauté aux crevettes - 21.~

Nouilles sautées:

=9 Nouilles sautées au Poulct
bbb, Nouilles sautées au beeuf
5 Nouilles sautées aux crevettes

5 Nouilles de riz sautées aux crevettes et Poule’c

(I:a(;oh singapourienne,Piquante)j
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X 41 Poulet au curry gaunej,rougejjou Vertjjj> 2= 7

Y 41A Poulet tom-yum (lait de coco)j 2L =
42 Poulet chop~sueg (mélanges des Iégumes sautées au wok) 22 .~
45 Poulet')satag (sauce cacahuétes) j ; 22.~
44 Poulet Sé¢chuan (Piquan‘c)jj 23 .~
45 Poulet aigre~clbux 21.~
46 Poulet au citron = =
47 Poulet au gingembre 23~
48 Brochettes de Poulet &) la sauce cacalﬁuétes)ﬁpcesj 25 .~
49 Poulet au basilicj 23~
49A Poulet aux noix~cle~cajoux 26~
49B Poulet a la sauce haricotmoirj 26.~
S0C Poulet crousillant g 26.~

‘Porc:
55 Porc aigre~clou>< , 22~
56 Travers de porc lac]ués épces 26 .~

58 Travers de porc au sel et Poivre j 26.~

s

& Garnitures:

Bol de riz nature 2.-
Bol de riz cantonais végétarien 3.~

Bol de.noui”es aux Iégumes 3.~
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61 Beeuf au curry (jaune.j,rougejjou Vertjjj) 24~

62 Boeuf clﬂop~sueg (mélanges des Iégumes sautées au wok) 24 .~
65 Boeuf satay (sauce cacahuetes) 24 .-
64 Boeuf Séchuan (Piquant?jj 24 .-
65 Boeuf crousti”antj 28
66 Boeuf aux oignons 24 .~
67" Boeuf au gingembre = 26-=
68 Boeuf sun&ong (au pousse de bambou et champignons) 28.-
69 Boeuf sur Plaque chauffante (Poivre noir) j 29.~
69A Boeuf au basilic g 28.~
69B Boeuf a la sauce haricots-noir j 28.~

69C Ma-po tofu(boeuf au tofu) S H H 29 .~

- «Garnitures:
Bol de riz nature 2.~

Bol de riz cantonais végétarien 3.~

Bol clc nouilles aux légumes 5.~
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% Crevettes: %N

\o ¢/
\ /1 Crevettes au curry 9aunej,rougejjou vertjjj) 25.~ /

“ 71A Crevettes tom~9um (Iait de coco).j 25.~ 55

7L C feveties clﬂop~su_eg (mélanges des légumes sautées au wok) 25.~

75 Crevettes satag (sauce cacal*nuétes}j 25.~
74 Crevettes Séchuan (Piquante)jj 26.~
75 Crevettes aigré~douce 26 .~
76 Crevettes aux oignons = 26=
77 Crevettes au gingembre 26.~

78 Crevettes 5~é|:>ices (Pouclre de fenouil ,Poi\/re de Sichuanetc) 28.-
79 Crevettes sur Plaque chauffante (Poivre noir)j 29.~

Canard:

81 Canard Iaqué A 25.~
87 Emincé de canard au gingembre , Do
88 Canard 5~éPices (Pouclrc de fenouil )Poivre de sichuan etc.) 26.~

89 Canard au curry gaunéj,rougejjou vertjjj) 25 .~

i

Garnitures:

N

Bol de riz nature 2.~

Bol de riz cantonais Végétarien 5.~

Bol de nouilles aux Iégumes 3.~

(9
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Pour les végémriensz

L8 Nouilles sautées aux Iégumes

*9%  Riz sauté aux Iégumes

94  Assiette d'assortiments de légumes avec tofu

94A Assiette d'assortiments de légumes avec toﬂJ au curry

gaunej,rougejjou vertjjj)

9j Pousses de mung sautées au wok
96  Pak-choi (Iégumes chinois)

*35 A Nouilles de riz sautées aux légumes

(Facon singapourienne,laiquante)j

Garnitures:

Bol de riz cantonais végétarien 3.~

*Ces Plats contiennent cles oeuf:s

‘Menu enfant (jusclu’d 10 ans)

ME1 -Poulet aigre~cloux avec riz cantonais
- -PIRULO Hello Kitty
ME2 -Nouilles sautées au Poulet
-PIRULO Hello Kitty

Bol de riz nature 2.-

Bol de nouilles aux Iégumes 3.~

16.~
18.~
20.~

g

15.~
A
=
15.~
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