
Les en�ées chaudes:

01    Rouleaux de printemps (végétarien) 2pces                            7.- 
01A Nêms (au porc)3pces                                                                    8.- 
02  Wan-tan (raviolis frits,porc et crevettes)4pces                   8.- 
03  Triangles d’or(au poulet)4pces                                                  8.- 
04  Beignets de crevettes 4pces                                                     10.- 
05  Ha-cao (raviolis aux crevettes à la vapeur)4pces                 8.-                      
06  Sieu-mai(raviolis au porc à la vapeur)4pces                           8.-              
07 Cao-zhi (raviolis au porc et gingembre à la vapeur)4pces   8.- 
08  Vapeur mix(assort. des raviolis)4pces                                      8.-  
09  Toast aux crevettes 4pces                                                            8.- 

09A Brochettes de poulet Satay                                                  15.- 
         (à la sauce cacahuète)3pces     
10  Travers de porc laqué 3pces                                                          15.- 
10A China mix (assort. des entrées en fritures)4pces               12.- 

 



       Potages:

11     Soupe aigre-piquante au poulet                                            8.- 

11A  Soupe aigre-piquante aux crevettes                                     9.- 

11B  Soupe tom-yum aux crevettes (lait de coco)                     9.- 
12    Soupe wan-tan (raviolis au porc et crevettes)                        8.- 
13    Soupe poulet-maïs                                                                           8.- 
14   Soupe aux légumes                                                                          8.- 
14A Soupe d'asperges au crabe                                                         9.- 

    Salade:

S4  Edamame (fèves de soja vertes)                                                  8.- 
16    Salade mêlée                                                                                       9.- 
17    Salade mêlée au poulet                                                                   18.- 
18    Salade mêlée aux crevettes                                                           22.- 

20  Salade papaya-verte au bœuf croustillant                        23.- 

20A Salade papaya-verte avec nêms(au porc)                       23.- 

20B Salade papaya-nature                                                             18.- 
 



   Riz sauté:

22 Riz sauté au poulet                                   19.- 
23 Riz sauté au bœuf                                     21.- 
24 Riz sauté aux crevettes                           21.- 

  Nouies sautées:

32 Nouilles sautées au poulet                                                      19.- 
33 Nouilles sautées au bœuf                                                       22.- 
34 Nouilles sautées aux crevettes                                             24.- 
35 Nouilles de riz sautées aux crevettes et poulet                26.- 

   (Façon singapourienne,piquante)  

 
 



   Poulet:
41  Poulet au curry (jaune ,rouge ou vert )                     21.- 

41A Poulet tom-yum (lait de coco)                                                              22.- 
42  Poulet chop-suey (mélanges des légumes sautées au wok)            22.- 

43  Poulet satay(sauce cacahuètes)                                                         22.- 

44  Poulet Séchuan (piquant)                                                                23.- 
45  Poulet aigre-doux                                                                                           21.- 
46  Poulet au citron                                                                                               23.- 
47  Poulet au gingembre                                                                                       23.- 

48  Brochettes de poulet (à la sauce cacahuètes)5pces                    23.- 

49  Poulet au basilic                                                                                         23.- 
49A Poulet aux noix-de-cajoux                                                                        26.- 

49B Poulet à la sauce haricot-noir                                                             26.- 

49C Poulet crousillant                                                                                     26.- 

     Porc:
55  Porc aigre-doux                                          22.- 
56  Travers de porc laqués 6pces                 26.- 

58  Travers de porc au sel et poivre       26.- 

     Garnitures: 
     Bol de riz nature 2.- 
     Bol de riz cantonais végétarien 3.- 
     Bol de nouilles aux légumes 3.- 



    Bœuf:
61    Bœuf au curry (jaune ,rouge ou vert )                   24.- 
62   Bœuf chop-suey (mélanges des légumes sautées au wok)            24.- 

63    Bœuf satay (sauce cacahuètes)                                                        24.- 

64   Bœuf Séchuan(piquant)                                                                 24.- 

65    Bœuf croustillant                                                                                     28.- 
66    Bœuf aux oignons                                                                                       24.- 
67    Bœuf au gingembre                                                                                      26.- 
68    Bœuf sundong (au pousse de bambou et champignons)               28.- 

69    Bœuf sur plaque chauffante(poivre noir)                                       29.- 

69A Bœuf au basilic                                                                                        28.- 

69B Bœuf à la sauce haricots-noir                                                            28.- 

69C Ma-po tofu(bœuf au tofu)                                                      29.- 
      
 

     Garnitures:
     Bol de riz nature 2.- 

     Bol de riz cantonais végétarien 3.- 
     Bol de nouilles aux légumes 3.- 



   Crevees:
71    Crevettes au curry (jaune ,rouge ou vert )             25.- 

71A Crevettes tom-yum (lait de coco)                                                        25.- 
72   Crevettes chop-suey(mélanges des légumes sautées au wok)       25.- 

73   Crevettes satay (sauce cacahuètes)                                                  25.- 

74  Crevettes Séchuan (piquante)                                                        26.- 
75  Crevettes aigre-douce                                                                                   26.- 
76  Crevettes aux oignons                                                                                   26.- 
77  Crevettes au gingembre                                                                                 26.- 
78  Crevettes  5-épices(poudre de fenouil ,poivre de Sichuan etc.)     28.- 

79  Crevettes sur plaque chauffante(poivre noir)                                  29.- 

  Canard:
81  Canard laqué                                                                                                     25.- 
87  Émincé de canard au gingembre                                                                 26.- 
88  Canard  5-épices(poudre de fenouil ,poivre de Sichuan etc.)         26.- 

89  Canard au curry(jaune ,rouge ou vert )                   25.- 
 

    Garnitures:
     Bol de riz nature 2.- 
     Bol de riz cantonais végétarien 3.- 
     Bol de nouilles aux légumes 3.- 



   
   

  Pour les végétariens:
*92     Nouilles sautées aux légumes                                                                  18.- 
*93     Riz sauté aux légumes                                                                                18.- 
 94     Assiette d'assortiments de légumes avec tofu                                   18.- 
 94A  Assiette d'assortiments de légumes avec tofu au curry                20.- 

          (jaune ,rouge ou vert ) 
 95      Pousses de mung sautées au wok                                                          16.- 
 96      Pak-choi (légumes chinois)                                                                      18.- 
*35A   Nouilles de riz sautées aux légumes                                                    20.- 

           (Façon singapourienne,piquante)  
  

                                     Garnitures: 
                                      Bol de riz nature 2.- 
                                      Bol de riz cantonais végétarien 3.- 

                                        Bol de nouilles aux légumes 3.- 
*Ces plats contiennent des œufs 

Menu enfant (jusqu’à 10 ans)
 
ME1   -Poulet aigre-doux avec riz cantonais                    15.- 
           -PIRULO Hello Kitty  

ME2   -Nouilles sautées au poulet                                      15.- 
            -PIRULO Hello Kitty


